
 

      
 

                 OFERTA NA ORGANIZACJĘ PRZYJĘCIA NA TERENIE OŚRODKA 
JEGIEL - 2020 rok  

 

Przyjęcia organizujemy pod nowoczesną Altaną Biesiadną, w której znajduje się 
bufet z grillem, stoły z ławami, nagłośnienie, duży tv, dekoracje. Altana posiada 

zabezpieczenie przed deszczem i chłodem, pomieści do 100 osób.  
 

 
MENU  KOMUNIJNE  

 

Zupa – dwie do wyboru 

 

● Rosół tradycyjny 

● Żurek z białą kiełbasą i jajkiem 

● Krem pomidorowy z grzankami lub ryżem i bazylią 

● Krem z kalafiora z prażonymi migdałami 

 

 

I Danie główne - dwa do wyboru  
 

• Pierś z kurczaka w szynce parmeńskiej z mozzarellą 

• Schab środkowy nadziewany fasolką szparagową lub śliwką  

• Kaczka pieczona z żurawiną i jabłkami (udko) 

• Ryba pieczona podana w białym sosie lub smażona ( sandacz, pstrąg, 

dorsz) 

• Nuggetsy z kurczaka - dla dzieci  

 

Dodatki: ziemniaki z wody ●ziemniaki puree ● ryż biały lub z kurkumą ● frytki 

/talarki /ćwiartki ziemniaków ● kluski śląskie  
 

Bukiet surówek: kapusta z sosem koperkowo-ziołowym ● kapusta pekińska z 
dodatkami ● marchewka z jabłkiem lub warzywa z wody z masełkiem (kalafior, 

fasolka, brokuł marchewka ) ● smażone buraczki  
 

                  

Przystawki zimne (6 do wyboru) 

1. Talerz wędlin szlachetnych + mięsa pieczone 
 

2. Ryba po grecku 
 



 

3. Śledzie tradycyjne z cebulką 

 
4. Tymbaliki drobiowe  

 
5. Schab po warszawsku  

 
6. Rolada z tortilli faszerowana warzywami z łososiem i serkiem śmietanowym 

 
7. Grillowana cukinia z serkiem Philadelphia 

 
8. Półmisek z wędzonymi rybami  

 
9. Tatar wołowy z dodatkami serwowany - dodatkowo płatny 10zł/os  

 
10. Sałatka Grecka 

 

11. Sałatka Gyros  

 

Słodki stół  
 

● Patera różnych ciast ● Owoce sezonowe 

● Puchar lodowy z owocami i bitą śmietaną - serwowany po obiedzie 

/dodatkowo płatny 10 zł /os. 

 

Na stołach w cenie:  
 

● Pieczywo, masło, sosy, warzywa sezonowe, pomidory, ogórki 

● Napoje zimne i gorące bez limitu, coolery z lodem   

 
 

                            II DANIE – (na życzenie koszt 20 zł/os) 
 

   ● Pierożki Pielmieni -oryginalne, podane z masłem i cebulką lub 
● Polędwiczka wieprzowa w sosie grzybowym podana z kluskami śląskimi + 

surówka 
 

 
 

Koszt przyjęcia -  130 zł/osoba dorosła, dzieci w wieku od 3-10 lat -koszt               
50% ceny  

✓ Obsługa dodatkowo płatna: 200 zł do 20 osób, powyżej 20 osób 250 zł 
✓ Czas przyjęcia - do 6 godzin 

✓ Tort we własnym zakresie serwowany przez obsługę 

✓ Alkohol we własnym zakresie - bez „korkowego” 
✓ W cenie: dekoracja stołów - jasne obrusy, serwetki, świece, kwiaty + 

komunijna dekoracja Altany  
✓ Po ustaleniu menu i podpisaniu umowy pobieramy zaliczkę w wysokości 

30% wartości zamówienia. 



 

 

 

Serdecznie zapraszamy ! 

 
Alicja Dolińska  
608 574 018 

info@lowiskojegiel.pl  
Łowisko Jegiel, Nowa Wieś 93a gm. Brańszczyk  
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